oy

LIRAC

Un Gru ?mmleur/l/’a&w

Communiqué de presse
Lirac, le 16 février 2024

L’AOC Lirac présente la 2°™¢ édition du
Salon des Vins de Lirac

C’est dans le cadre du prestigieux Chateau de Clary que le Salon des Vins de
Lirac, se tiendra les 24 et 25 mars prochains pour la 2™ année consécutive.

Rencontre dédiée aux professionnels

Le Cru Lirac réaffirme sa volonté de développer sa notoriété aupres des professionnels et fédérer les
acteurs de I’AOC en organisant la 2éme édition du Salon des Vins de Lirac sous un nouveau format.
Organisé par la Maison du Cru Lirac et la commission promotion, cet évenement permet aux cavistes,
sommeliers, restaurateurs et agents commerciaux de (re)découvrir I’appellation en dégustant les vins de
prés de 40 producteurs particuliers, caves coopératives et maisons de négoce. Un accueil privilégié sera
réservé aux professionnels lundi 25 mars, avec notamment une table découverte de cuvées en blanc,

rouge et rosé de I'appellation de 10h a 13h.

Découverte et dégustation a destination du grand public

Avec I'ambition de valoriser I’appellation auprés d’une nouvelle cible de consommateurs, I’AOC a décidé
pour la 1% fois d’ouvrir le salon au public amateur. Une immersion totale dans I'univers du Cru Grandeur
Nature sera donc proposée aux visiteurs avec entre autres, des ateliers cenologiques animés par le
sommelier Kelly McAuliffe. Ces sessions interactives permettront aux participants d'approfondir leurs

connaissances sur l'art de la dégustation, les accords mets et vins, et bien plus encore.

Le programme détaillé de la 2™ édition du salon des Vins de Lirac :

Dimanche 24 mars Lundi 25 mars
11h30 : Sophro-Dégustation 11h30 : Accords Mets et Vins
14h30 : Initiation a la dégustation 14h30 : Découverte des Vieux Millésimes de I'appellation

17h : Accords Mets et Vins
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Informations Pratiques :

o Dimanche 24 mars de 10h a 19h / Lundi 25 mars de 10h a 17h

« Lieu: Chateau de Clary, Roquemaure

« Public professionnel : Offert sur inscription (par mail ou par téléphone)

e Public amateur : 10€ sur inscription / 15€ sur place / 20€ entrée + atelier
« Billetterie en ligne : https://www.billetweb.fr/salon-des-vins-de-lirac

2eme édilion

L& Mm %W de LWM Horaires et Tarifs

Dimanche 24 mars 2024 :10h-19h

Dégustation Ateliers (Enologiques Restauration sur place 3
Lundi 25 mars 2024 : 10h-17h

Entrée au salon pour une journée :
10€ sur la billetterie en ligne /15€ sur place
Entrée au salon + un atelier: 20€

Les Ateliers

Dimanche 24 mars 2024

1Th30 - Sophro-Dégustation
14h30 - Initiation a la dégustation
17h — Accords Mets et Vins

Lundi 25 mars 2024
11h30 — Accords Mets et Vins
14h30- Découverte des Vieux Millésimes

PLUS D’INFOS ET INSCRIPTION
CONTACT@CRU-LIRAC.COM | 04 66 50 25 45
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